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APERITIVOS SIN ALCOHOL
Kir vin blanco (casis) - 12ct 4,00€ Coca cola/zéro - 33cl 3,50€
Kir vasco (crema de cereza/sidra) - 12cl ——— 4,50€ Schweppes/Citricos -25cl 3,50€
Kir espumoso -12cl 6,00€ Limonada - 25cl 3,50€
Sangria - 20cl 4,50€ Ice Tea peach - 25cl 3,50€
Ponche casero (en temporada) 6,00€ Zumo de frutas - 20cl (naranja, pifia, manzana) — 3,50€
Ricard - 2cl 3,50€ Perrier - 33cl 3,50€
Whisky - 4cl 5,00€ Sirope con agua (granadina, melocotén, menta, limén)—— 2,50€
Whisky Jack Daniels 7,00€ COCKTAILS SIN ALCOHOL
Whisky Ballantines 7,00€ Coconut (coco, pifia) 7,00€
Porto rojo - 5cl 5,00€ Fruitus (zumos de fruta) 7,00€
Martini (rojo o blanco) 5,00€
Vodka — 4cl 5,00€
Suplemento de soda o zumo 2,00€ COCKTAILS
Aperol Spritz, Blue Lagon, Gin Tonic Bombay,
CANAS — 25¢cl—50cl Surprise, Mojito, Pifia Colada (en temporada)
9,00€
Zazpi 3,50€— 7,00€
Eguzki ambar- 25¢c] —4,00€ — 7,50€ DIGESTIVOS
Suplemento de sirope 0,20€
Armagnac - 4cl 6,50€
Get 27 - 4cl 5,00€
CERVEZAS BOTELLA IF\’/::\txaran local Egiasky - 6cl 6,00€
anzana - 4cl 5,00€
Eguzki blanche — 33cl 5,00€ Baileys - 4cl 5,00€
La Locale - 33cl 5,00€ Rhum Diplomatiquo - 4cl 8,00€
Desperados - 33cl 5,50€ Pera Williams — 6cl 8,00€

Heineken 0° Alcohol - 33cl 4,50€
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VINOS

VINOS ROJOS elvaso —50cl — 75cl
Rioja Dunviro (Espafia) 27,00€
Egiarte Bio (vino Vasco de Navarra) 5,00€ 23,00€
Chateau Renaissance (Bordeaux) 24,00€
VINOS ROSADOS el vaso 50cl 75cl
Egiarte Bio (vino Vasco) 5,00€ 23,00€
Gazouillis (Pays d’Oc) 22,00€
VINOS BLANCOS el vaso 50cl 75cl
Cap-E-Tot moelleux (Landes) 5,00€ 21,50€
Chardonnay La Belle Vie (Bourgogne) 5,00€ 22,50€
Prosecco (Italia espumoso) 6,00€ 23,00€
Egiarte Lezaun Txoria (vino Vasco) 24,50€
Sidra Vasca Zelaia 3,50€ 12,00€
Champan Veuve de Beaumont 40,00€
AGUAS

San pellegrino - 50cl 3,50€
San pellegrino - 1L 4,50€
Vittel - 50cl 3,00€
Vittel - 1L 4,00€
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PIZZAS

PIZZA MARGARITA (tomate, mozzarella, aceitunas) 11,00€
PIZZA REINE (tomate, mozzarella, jamdn, aceitunas) 13,00€
PIZZA 4 FROMAGES

(crema, mozzarella, queso de oveja, queso de cabra, queso azul vasco, aceitunas) 15,00€
PIZZA VEGETARIENNE

(tomate, mozzarella, cebolla, champifiones, piquillos, pimientos, corazones de alcachofas,
aceitunas) 14,00€
PIZZA LUZIENNE

(tomate, persillade*, chipirones, mozzarella) 16,00€
PIZZA DIAVOLA (basquaise*, txistorra, huevo, queso de oveja, mozzarella) 16,00€
PIZZA BIQUETTE

(crema, queso de cabra, champifiones, miel, cebolla frita, mozzarella, ricula) ———15,00€
PIZZA FERMIERE (crema, champifiones, pollo, cebolla, mozzarella) 15,00€
PIZZA PAYSANNE

(tomate, crema, bacon, champinones, cebolla, persillade*, mozzarella}— 15,00€
PIZZA CALZONNE (tomate, jamon, piquillos, champifiones, huevo, mozzarella) —— 15,00€
PIZZA LARROULETA

(tomate, Serrano, tomates cherry, queso de oveja, mozzarella, albahaca) 16,00€
PIZZA NAPOLITAINE

(tomate, alcaparras, anchoas, champifones, persillade*, mozzarella) 15,00€
PIZZA IKURRINA (tomate, piquillos, chorizo, huevo, aceitunas, mozzarella) 15,00€
*basquaise = pimiento, cebolla, tomate

*persillade = ajo, perejil, aceite de oliva




ENTRANTES/PARA COMPARTIR (0 no)

Pate Vasco 8,00€
Tabla de Serrano 13,00€
Chipirones salteados 9,00€
Rillette de atun caseras 9,00€

PLATOS

Pieza de buey + patatas fritas + ensalada— 21,50€
Fondant de cerdo, patatas machacadas con aceite
de oliva 21,50€
Filete de bacalao fresco con salsa “basquaise”

22,00€
Plato Larrouleta (ensalada, txistorra, huevo, patatas fritas, queso de
oveja) 17,50€
Tagliatelles siciliano (crema, Serrano, marsala*,
champifiones, queso parmesano) 18,00€

*marsala = vino cocido

MENU LOCAL 29€

ENTRANTE
Ensalada con crujiente de cabra

PLATO
Axoa de ternera y tagliatelles frescas

POSTRE
Pastel vasco de cereza

ENSALADAS

Ensalada de Burrata (verduras a la parilla y pesto de

albahaca) (tnicamente en temporada) 16,00€
Ensalada César (lechuga iceberg, picatostes de pan, pollo, queso
parmesano, tomate, salsa césar, huevo) 16,00€

Ensalada Chavignol (lechuga, crujiente de queso de oveja,
15,00€

bacon, tomate)

POSTRES

Queso de oveja 6,50€
Coulant de chocolate 6,00€
Crema catalana 6,00€
Crepe de azlcar 3,50€

Crepe de chocolate o caramelo de mantequilla
salada 5,00€
Gofre de Lieja de caramelo o chocolate—5,00€

HAMBURGUESA

Cheese burger + patatas fritas (lechuga, tomate, carne de
15,00€

vacuno, bacon, cebolla confitada, queso de oveja)

MENU INFANTIL (hasta 10 afios) 10,50€

*Sirope con agua
*Hamburguesa O Jamodn York con patatas fritas O pasta
O % Pizza: Margarita O Reina

*Helado 1 bola O Crepe de azucar

COPAS HELADAS

Café o chocolate o caramelo liégeois —— 8,50€
Helados café o chocolate ou caramelo flor de sal, helado
vainilla, café o chocolate caliente casero o caramelo de
mantequilla salado casero, nata

Dame Blanca 8,50€
Helado vainilla, chocolate casero caliente, nata
Viaje exético 8,50€

Helado de coco, sorbete fruta de la pasion, sorbete fresa,
coulis de frutas rojas, nata

Copa Larrouleta 8,50€
Helados chocolate, pistacho, caramelo flor de sal,
chocolate casero caliente, nata

Coronel 8,50€
Sorbete de limon, vodka

Copa de las islas 8,50€

Helado vainilla, coco, chocolate, coulis de chocolate, nata




