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APERITIFS

Kir vin blanc (cassis) - 12cl 4,00€
Kir basque (creme de cerise/cidre) - 12cl— 4,50€
Kir Pétillant -12cl 6,00€
Sangria - 20cl 4,50€
Punch maison (en saison) 6,00€
Ricard - 2cl 3,50€
Whisky - 4cl 5,00€
Whisky Jack Daniels 7,00€
Whisky Ballantines 7,00€
Porto rouge - 5cl 5,00€
Martini (rouge ou blanc) 5,00€
Vodka — 4cl 5,00€
Supplément soda ou jus 2,00€

BIERRES PRESSION —25cl — 50cl

Zazpi 3,50€————7,00€
Eguzki Ambrée - 25cl 4,006e——7,50€
Supplément sirop 0,20€
BIERRES BOUTEILLE

Eguzki blanche - 33cl 5,00€
La Locale - 33cl 5,00€
Desperados - 33cl 5,50€
Heineken 0° Alcool - 33cl 4,50€

SANS ALCOOL

Coca cola/zéro - 33cl 3,50€

Schweppes/Agrumes -25cl 3,50€

Limonade - 25cl 3,50€

Ice Tea péche - 25cl 3,50€

Jus de fruits - 20cl (orange, ananas, pomme) 3,50€

Perrier - 33cl 3,50€

Sirop a I’eau (grenadine, péche, menthe,

citron) 2,50€

COCKTAILS SANS ALCOOL

Coconut (coco, ananas) 7,00€

COCKTAILS

Aperol Spritz, Blue Lagon, Gin Tonic Bombay,

Pifia Colada

Mojito (uniqguement en saison) 9,00€

DIGESTIFS

Armagnac - 4cl 7,50€

Get 27 - 4cl 5,00€

Patxaran local Egiasky - 6cl 6,00€

Manzana - 4cl 5,00€

Baileys - 4cl 5,00€

Rhum diplomatiquo - 4cl 8,00€

Poire Williams — 6c¢l 8,00€
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VIN
VINS ROUGES le verre —— 50cl 75cl
Rioja Dunviro (Espagne) 27,00€
Egiarte Bio (vin Basque de Navarre) 5,00€ 23,00€
Chateau Renaissance (Bordeaux) 24,00€
VINS ROSES le verre —— 50cl 75cl
Egiarte Bio (vin Basque) 5,00€ 23,00€
Trilogie (Pays d’Oc) 22,00€
VINS BLANCS le verre —— 50cl 75cl
Cap-E-Tot moelleux (Landes) 5,00€ 21,50€
Chardonnay La Belle Vie (Bourgogne) 5,00€ 22,50€
Prosecco (Italien pétillant) 6,00€ 23,00€
Egiarte Lezaun Txoria (vin Basque) 24,50€
Cidre basque 3,50€ 12,00€
Champagne Veuve de Beaumont 40,00€
EAUX
San pellegrino - 50cl 3,50€
San pellegrino - 1L 4,50€
Vittel - 50cl 3,00€
Vittel - 1L 4,00€
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PI1ZZAS

PIZZA MARGARITA (tomate, mozzarella, olives) 11,00€
PIZZA REINE (tomate, mozzarella, jambon, olives) 13,00€
PI1ZZA 4 FROMAGES

(creme, mozzarella, fromage de brebis, chévre, bleu des basques, olives) 15,00€

PIZZA VEGETARIENNE
(tomate, mozzarella, oignons, champignons, piquillos, poivrons, coeurs d’artichaut, olives) —14,00€

PIZZA LUZIENNE (tomate, persillade*, chipirons, mozzarella) 16,00€

PIZZA DIAVOLA (basquaise*, txistorra, oeuf, brebis, mozzarella) 16,00€

PIZZA BIQUETTE
(créeme, chevre, champignons, miel, oignons frits, mozzarella, roquette) 15,00€

PIZZA PAYSANNE (creme, champignons, lardons, oignons, mozzarella) 15,00€

PIZZA FERMIERE
(tomate, creme, poulet, champignons, oignons, persillade*, mozzarella) 15,00€

PIZZA CALZONNE (chausson),

(tomate, jambon, piquillos, champignons, oeuf, mozzarella) 15,00€
PIZZA LARROULETA
(tomate, serrano, tomates cerises, brebis mozzarella, roquette) 16,00€
PIZZA NAPOLITAINE
(tomate, capres, anchois, champignons, persillade*, mozzarella) 15,00€
PIZZA IKURRINA (tomate, piquillos, chorizo, oeuf, olives, mozzarella) 15,00€

*basquaise = poivrons, oignons, tomates
*persillade = ail, persil, huile d’olive
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MENU TERROIR 29€

ENTREE
Croustillant de chévre avec salade

PLAT
Axoa de veau et tagliatelles fraiches

DESSERT
Gateau Basque a la cerise

fa Tock teible de l-arroygletc

ENTREES/A PARTAGER (ou pas)

BURGER
Paté Basque 8,00€
Assiette de Serrano 13.00€ Cheese burger + frites (salade, tomate,boeuf,
Chipirons sautés 9,00€ ventreche, oignons confits, brebis)—16,50€
Oeufs Mimosa 5,00€
Croustillant de chévre avec salade — 7,00€

MENU ENFANT (jusqu’a 10 ans) 11,50€
PLATS
*Sirop a l'eau
Confit de canard avec frites et salade -18,50€ *Steak haché OU Jambon blanc avec frites OU Pates
Axoa de veau et tagliatelles fraiches —18,00€ OU 1/2 Pizza : Margarita OU Reine
Par.mentler a l'effiloché de cthon —19,00€ *Une boule de glace OU Crépe au sucre
Assiette Larrouleta (salade, txistorra, oeuf,
frites, brebis) 17,50€
Fish and chips sauce tartare — 19,00€ DESSERTS
Fromage de brebis 6,50€
Coulant au chocolat 6,00€
PATES Créme briilée 6,00€
Tagliatelles sicilienne (creme, Serrano, Crépe au sucre 3,50€
marsala*, champignhons, parmesan) — 18,00€ Crépe au chocolat ou caramel beurre salé
*marsala = vin cuit - 5,00€
Gaufre de liege sauce caramel ou chocolat
Tagliatelles carbonara 17,00€ 5,00€
Gateau Basque a la cerise 6,50€
SALADES
Salade Burrata (Iégumes grillés et pesto de COUPES GLACEES
basilic) 16,00€ Café ou chocolat ou caramel liégeois — 8,50€
Salade César (salade iceberg, croutons de Dame Blanche 8,50€
pain, pOUlet, parmesan, tomates, sauce césar, Voyage exotique 8,50€
oeuf) 16,00€ Coupe Larrouleta 8,50€
Salade Biquette (salade, croustillant de Colonel 8,50€
chévre, lardons, tomates)— 15,00€ Coupe des iles 8,50€




